Rosaspina

Rosé

Hochentwickelter Chiaretto tlichtig zu liberraschen fiir seine
einfache Autoritat. Er ist in der Lage der Tischprotagonist zu
sein. Qualitatswein von der besten Qualitat der Weine des
Gardasees aus, hat einen frischen und delikaten
Geschmack, aber pragnanten, Bohnenkraut, einen
schlanken Koérper und zarten Duft und raffinierten Bouquet.
Im Mund ist lecker, frisch und in der Lage, dank seiner
lebendigen Saure und Weichheit und Duft von kleinen roten
Friichten den Gaumen zu stimulieren.

Ursprungsbezeichnung: Chiaretto Garda classico.
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Gebrauchene Weintrauben: Marzemino, Groppello,
Sangiovese.

Alkoholischer Grad: 13%

Boden- Struktur: Kalkhaltig.

Produktionsarea: Lombardia.

Verfeinerung und Entwicklung: in Stahlfasser.
Trinktemperatur: 7 - 8° C

Essenkombinationen: Kalte oder warme Vorspeisen, Wurstware, weisse Fleische.



